
2024 年４月 12日 

  プレスリリース   

自由を求めて。家事からの解放宣言！ 

４/13（土）～５/６（月）「GW はごはんを作らないぞ祭」を開催 

 

 『旬をすぐに』は安心・安全にこだわり、国産食材 100％、82 種類の食品添加物を使用しないハイクオリティ

な冷凍食品を製造・販売しています。 

一昨年、SNS で大反響のあった「GW はごはんを作らないぞ祭」が復活。４月 13 日（土）よりスタートします。

本キャンペーンは、GW くらいはゆっくりと休んでほしいという願いを込め「旬すぐ６食セット」に「旬すぐ６食

のプレゼント」が付く売切御免のコスパ最強セットをご用意しました。AI 旬すぐにてご注文されますと送料も

割安になります。今年のゴールデンウィークは、お得に炊事や家事から解放されましょう！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【本件に関するお問い合わせ】 

              CID 事業部 工場長 管理栄養士 峯岸葉子 

 TEL：0495-71-8901 E-mail：info@fundely.co.jp ■国産ハイブランド冷食『旬をすぐに』 https://shunsugu.jp/ 

株式会社ファンデリー（代表取締役 阿部公祐）は、『旬をすぐに』にて、ゴールデンウィーク中の家事をサ

ポートする「GW はごはんを作らないぞ祭」を４月 13 日（土）～５月６日（月）に実施いたします。 

２ ３ 

５ ６ ４ 

フィリピンの国民的な味アドボ イカ軟骨の天ぷら甘酢餡かけ 

ナポリ風ミートボール 長野県きのこのビビンバの具 ロシア料理ビーフストロガノフ 

ドイツのソーセージ“ヴァイスブ
ルスト”に特製レモンホワイトソ
ースをかけて仕上げました。 

１ 

ドイツ料理ヴァイスブルスト 

ミートボールに刻んだ国産巨峰の
レーズンを混ぜ込んでいます。お子
様にもおすすめの一品です。 

豚肉を酸味の効いたしょうゆベー
スの煮汁でじっくり煮込んだフィ
リピンの家庭料理です。 

スルメイカの軟骨を天ぷらにし、
湯葉と共に甘酢餡で仕上げまし
た。食感も楽しめるメニューです。 

食感と香りを楽しむ茸がたっぷり
のビビンバです。甘辛い肉味噌は
ごはんとの相性も抜群です。 

バターやミルクのコクとトマトの
酸味が特長のロシアの代表的な煮
込み料理です。 

メニューの内容は 

届くまでのお楽しみ 

旬すぐ６食 

3,088円分を 

プレゼント 
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